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CUESTIONARIO FASE OPOSICION

1.- La aprobacién de las leyes organicas exigira, en una votacion final sobre el conjunto del
proyecto:

a) Mayoria absoluta del Congreso.

b) Mayoria de dos tercios del Congreso.

¢) Mayoria absoluta del Senado.

d) Mayoria simple del Congreso.

2.- Dentro de los derechos fundamentales y libertades publicas recogidos en el Titulo |,
Capitulo Il, Seccidn 13, de la Constitucion, figura:

a) El derecho al trabajo.

b) La libertad de residencia y circulacion.

c) El derecho a la propiedad privada y a la herencia.

d) La libertad de empresa.

3.- Conforme a su Estatuto de Autonomia, la competencia de la Comunidad Auténoma de la
Regi6én de Murcia en materia de “agricultura, ganaderia e industrias agroalimentarias, de
acuerdo con la ordenacion general de la economia”, es:

a) De ejecucion de la legislacion estatal.

b) De desarrollo legislativo y ejecucién en el marco de la legislacion basica del Estado.

¢) Exclusiva de la Comunidad Autonoma.

d) Ninguna, por ser competencia exclusiva del Estado.

4.- Segun dicho Estatuto de Autonomia, los 6rganos institucionales de la Regién de Murcia
son:

a) Los Consejeros, los Secretarios Generales y los Directores Generales.

b) El Consejo Juridico y el Consejo Econémico y Social de la Region de Murcia.

¢) Los Consejeros y el Interventor General de la Comunidad Auténoma.

d) La Asamblea Regional, el Presidente y el Consejo de Gobierno.

5.- En el caso de notificaciones electrénicas, se entendera cumplida la obligacion de notificar
dentro del plazo maximo de duracién de los procedimientos:

a) Con la comparecencia en la sede electrénica, mediante el acceso del interesado o su
representante al contenido de la notificacién.

b) Con la puesta a disposicion de la notificacién en la sede electronica de la Administracién u
Organismo actuante, o en la direccion electronica habilitada Unica.

c) Con el rechazo de la notificacion por el transcurso de diez dias naturales desde su puesta a
disposicion sin acceder a su contenido.

d) Con la firma electronica del acto por el 6rgano competente.

6.- ¢, Cual de los siguientes actos administrativos es convalidable?:

a) El que adolezca de un defecto de forma.

b) El dictado prescindiendo total y absolutamente del procedimiento legalmente establecido.

¢) El dictado por 6rgano manifiestamente incompetente por razén de la materia.

d) El contrario al ordenamiento juridico por el que se adquieren facultades o derechos cuando se
carezca de los requisitos esenciales para su adquisicion.
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7.- El plazo de vigencia que inicialmente se acuerde para los convenios a que se refiere el
articulo 49 de la Ley 40/2015, de 1 de octubre, de Régimen Juridico del Sector Pablico:

a) Podra prorrogarse por un periodo de hasta dos afios adicionales.

b) Podra prorrogarse por un afio, y sucesivamente sin limite de afio en afio.

c¢) Podra prorrogarse por un periodo de hasta cuatro afios adicionales.

d) No podra prorrogarse.

8.- Conforme a lo establecido en dicha Ley 40/2015, la encomienda de gestién entre érganos
administrativos:

a) Es un mecanismo de cesion de la titularidad, por motivos de eficacia.

b) Esta prevista para la realizacién de actividades de caracter material o técnico.

) Solo esta prevista entre 6rganos de la misma Administracion.

d) Podran tener por objeto prestaciones propias de los contratos.

9.- Las competencias administrativas que se ejerzan por delegacién NO podran delegarse:
a) En ningln caso.

b) Salvo entre 6rganos del mismo ambito territorial.

¢) Salvo autorizacion expresa de una Ley.

d) Salvo entre 6rganos que no sean jerarquicamente dependientes.

10.- De acuerdo con lo dispuesto en el articulo 3 del texto refundido de la Ley de la Funcidn
Publica de la Region de Murcia, NO se integra en la funcion publica regional:

a) El personal estatutario del Servicio Murciano de Salud.

b) El personal de la Asamblea Regional.

c¢) El personal eventual.

d) El personal laboral.

11.- El Consejo Asesor Regional de la Mujer, previsto en el articulo 6 de Ley 7/2007, de 4 de
abril, para la Igualdad entre Mujeres y Hombres, y de Proteccién contra la Violencia de Género
en la Region de Murcia, esté adscrito a:

a) La Consejeria de Presidencia.

b) El Instituto de la Mujer de la Region de Murcia.

¢) La Consejeria de Salud.

d) La Consejeria competente en materia de mujer.

12.- Seguln el articulo 118 de la Ley 9/2017, de 8 de noviembre, de Contratos del Sector Publico,
se consideraran contratos menores los contratos de suministro o de servicios con un valor
estimado inferior a:

a) 10.000 euros.

b) 15.000 euros.

¢) 20.000 euros.

d) 25.000 euros.

13.- De acuerdo con el articulo 7.1 de la Ley Organica 3/2018, de 5 de diciembre, de Proteccién
de Datos Personales y garantia de los derechos digitales, el tratamiento de los datos
personales de un menor de edad Unicamente podré fundarse en su consentimiento cuando sea
mayor de:

a) 16 afios.

b) 13 afios.

c) 14 afos.

d) 13 afios, asistido por el titular de la patria potestad.
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14.- Segun el articulo 38.6 de la Ley 12/2014, de 16 de diciembre, de Transparencia y
Participacién Ciudadana de la Comunidad Auténoma de la Regién de Murcia, la persona titular
de la presidencia del Consejo de la Transparencia de la Regién de Murcia serd nombrada por:
a) El Consejero competente en materia de transparencia.

b) El Presidente de la Comunidad Auténoma.

c) El Consejo de Gobierno.

d) La Asamblea Regional.

15.- Conforme al articulo 22 de la Ley 31/1995, de 8 de noviembre, de Prevencién de Riesgos
Laborales, la vigilancia de la salud:

a) Sera siempre voluntaria para los trabajadores.

b) Sera obligatoria para los trabajadores cuando asi esté establecido en una disposicion legal en
relacion con la proteccién de riesgos especificos y actividades de especial peligrosidad.

c) Seré obligatoria para los trabajadores en todo caso.

d) Sera obligatoria para los trabajadores cuando asi lo determine el empresario, previo acuerdo con
los Delegados de Prevencion.

16.- Sefale la respuesta INCORRECTA en relacién a las normas publicadas por el Codex
Alimentarius:

a) Tienen caracter voluntario.

b) Para su aplicacidbn no tienen por qué ser transpuestas a la legislacién alimentaria nacional o
europea.

c) Tienen como finalidad proteger la salud de los consumidores.

d) Aseguran la aplicacion de practicas equitativas en el comercio de alimentos.

17.- ¢,Qué animales y mercancias estan EXENTOS de los controles establecidos en el articulo
48 del Reg. (UE) 2017/625 referente a “los controles oficiales de animales y mercancias en los
puestos de control fronterizos”?.

a) Los productos de origen animal, productos reproductivos y subproductos animales.

b) Los animales.

¢) Los animales y mercancias destinados a fines cientificos.

d) Vegetales y productos vegetales.

18.- Segin el Reglamento (CE) 178/2002, de 28 de enero, por el que se establecen los
principios y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, indique cudl de las
siguientes etapas NO forman parte de la determinacién del riesgo:

a) Determinacion de la exposicién y caracterizacion del riesgo.

b) Identificacion del factor de peligro.

c) Caracterizacion del factor de peligro.

d) Percepcion del riesgo.

19.- Segun la Ley 17/2011, de Seguridad Alimentaria y Nutricién, “la utilizacién de materias
primas e ingredientes adulterados y, en su caso, contaminados para la elaboracion de
productos alimenticios, cuando dicho incumplimiento comporte un riesgo para la salud
publica”, constituye una infraccién:

a) Grave.

b) Leve.

¢) Muy grave.

d) No esté tipificada como infraccion.



Murcia

20.- Segun el R. (CE) N° 178/2002, por el que se establecen los principios y los requisitos
generales de la legislacién alimentaria, se crea la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria
y se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria, el concepto de trazabilidad se
aplicaréa:

a) En todas las etapas de la produccion, la transformacion y la distribucion de los alimentos.

b) Cualquier sustancia destinada a ser incorporada en un alimento o un pienso.

¢) Los animales destinados a la produccién de alimentos.

d) Todas son correctas.

21.- Durante la inspeccién en una industria dedicada a la fabricacién de helados, se constata
que elaboran: helados no lacteos, horchata y helados a base de leche cruda. Sefiale la
respuesta CORRECTA respecto a la marca sanitaria que debe constar en el etiquetado.

a) Todos los helados fabricados deben llevar marca de identificacion.

b) Solamente deben llevar marca de identificacion los helados a base de leche cruda.

¢) Solamente debe llevar marca de identificacion la horchata.

d) Todas las respuestas son falsas.

22.- Segun el R. D. 191/2011, de 18 de febrero, sobre RGSEAA, en qué tipo de registro han de
inscribirse las sucursales de carniceria-salchicheria y carniceria-charcuteria?:

a) En el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos.

b) Se inscriben en la base de datos de cada Area de Salud.

¢) En el Registro autondmico de Establecimientos Alimentarios.

d) Todas las respuestas son falsas.

23.- En cuanto a la inscripcidn en el RGSEAA, (Cudl de las siguientes empresas o
establecimientos alimentarios no precisard una solicitud de autorizacién previa al inicio de
actividad, sino que es suficiente una comunicacion previa a las autoridades competentes para
que se tramite su inscripcién?

a) Industria de elaboracion, distribucién y envasado de bebidas refrescantes.

b) Industria de envasado, almacenamiento y distribucion de productos de la pesca.

¢) Industria de fabricacion y distribucion de quesos curados.

d) Centro de embalaje de huevos.

24.- ;Cual de las siguientes actividades NO se contemplan en los programas de Prerrequisitos
sanitarios de una industria alimentaria?:

a) Plan de control de aguas.

b) Plan de proveedores.

c¢) Plan de formacion de manipuladores.

d) Descripcion de los productos.

25.- Para cumplir con los objetivos estratégicos del PNCOCA (Plan Nacional de Control Oficial
de la Cadena Alimentaria) 2016-2020, se incluyen los programas de control oficial.

El Programa 1, Control general de establecimientos alimentarios abarca los siguientes
aspectos (sefale larespuesta INCORRECTA):

a) Trazabilidad.

b) Sandach.

c¢) Etiquetado.

d) Formacion de los trabajadores de empresas alimentarias.
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26.- Segun el R. (CE) N° 2073/2005, de 15 de noviembre, relativo a los criterios microbiol6gicos
aplicables a los productos alimenticios, sefiale a qué alimentos listos para el consumo se les
exige realizar pruebas regulares en lo que respecta a la Listeria monocytogenes:

a) Moluscos bivalvos vivos.

b) Jamones cocidos loncheados y envasados posteriormente al tratamiento térmico.

c) Frutas troceadas frescas y enteras.

d) AzUcar, miel y golosinas.

27.- Siguiendo con el R. (CE) N° 2073/2005, ¢Cual de los siguientes pardmetros NO esta
incluido en los criterios de seguridad alimentaria?:

a) Enterotoxinas estafilococicas.

b) E. coli.

¢) Histamina.

d) Campylobacter spp.

28.- Segun el R. (CE) N° 2073/2005, quedan excluidos para los criterios microbiolégicos
referidos a salmonellay por tanto, no son objeto de muestreo:

a) Ovoproductos en los que el proceso de fabricacion elimine el riesgo de salmonella.

b) Moluscos bivalvos vivos.

c) Frutas troceadas listas para el consumo.

d) Preparados deshidratados para lactantes.

29.- ¢ Cual de estas caracteristicas es propia de las carnes PSE en porcino?

a) Las carnes PSE tienen un pH final superior a 6,4.

b) Una de las causas es por un estrés severo inmediatamente antes del sacrificio.

¢) En estas carnes se produce un aumento brusco del pH cuando la temperatura de la canal alin esta
por encima de los 37°C.

d) En estas carnes se produce una degradacion lenta del glucégeno muscular.

30.- Segln el R. 2019/627, indica qué procedimientos de inspeccidon post-mortem ejecutara el
veterinario oficial cuando haya indicios de riesgo para la salud humana en los animales ovinos
domésticos menores de 12 meses y caprinos domésticos menores de 6 meses:

a) Incision de los ganglios linfaticos parotideos.

b) Palpacién de los ganglios linfaticos bronquiales y mediastinicos.

¢) Incisién del bazo.

d) Incision de los rifiones y ganglios linfaticos renales.

31.- Segun el R. 1069/2009, los subproductos animales no destinados a consumo humano
clasificados como “Material de categoria 3” incluye los siguientes materiales, EXCEPTO UNO:
a) El contenido del tubo digestivo de ungulados.

b) Los invertebrados acuaticos y terrestres, salvo los de especies patégenas para los seres humanos
o los animales.

¢) La sangre de animales que no presentaban ningun signo de enfermedad transmisible.

d) Las cabezas de aves de corral consideradas aptas para ser sacrificadas.

32.- Segun el R. (CE) N° 853/2004, para la elaboracién de productos carnicos se pueden utilizar
los siguientes tejidos:

a) La traquea.

b) El buche de las aves.

c) Los testiculos.

d) El tejido cérneo.
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33.- En relaciéon a la compra por internet de alimentos envasados, ¢Qué informaciéon en la
pagina web NO es obligatoria proporcionar al consumidor final antes de que éste realice la
compra?

a) Denominacion del alimento.

b) Lista de ingredientes.

c) Cantidad neta.

d) Lote.

34.- Segun lo establecido en el R.D. 474/2014, por el que se aprueba la norma de calidad de
derivados carnicos la siguiente definicion “longaniza elaborada con el troceado y picado de
carnes y grasas de cerdo, que incorpora condimentos, especias y fermentos, amasado y
embutido en tripa natural, sometido a un proceso de maduraciéon y desecacion que le
proporciona un color, olor, sabor y textura caracteristicos” corresponde a:

a) Longaniza de Pascua.

b) Imperial de Lorca.

¢) Longaniza de Payés.

d) Salchichdn de Malaga.

35.- De acuerdo con el Decreto 172/1995, que regula la venta de alimentos fuera de
establecimientos permanentes, ¢Qué capacidad debe tener el depdsito de suministro de agua
potable para toda la jornada laboral?.

a) 50 litros.

b) 100 litros.

¢) La capacidad depende de las caracteristicas técnicas del vehiculo.

d) 75 litros.

36.- Segun R.D. 140/2003, sobre criterios sanitarios de calidad del agua de consumo humano,
en el control del agua de consumo publico que se efecttia en el grifo del consumidor, NO es
necesaria la determinacion de:

a) Bacterias coliformes.

b) pH.

c¢) Turbidez.

d) Sighella spp.

37.- El punto de cumplimiento de los criterios de calidad del agua de consumo humano, en una
industria alimentaria, segun el Real Decreto 140/2003, de 7 de febrero, por el que se establecen
los criterios sanitarios de la calidad del agua de consumo humano es:

a) El punto en que es utilizada en la empresa.

b) El punto de salida del deposito intermedio.

¢) El punto de entrada del depésito intermedio.

d) Todas las respuestas son falsas.

38.- Marca la respuesta correcta en relacion al tratamiento UHT directo aplicado a la leche:

a) Se realiza mediante intercambiadores de calor de placas a una T2 aproximada de 140°C.

b) Recibe el nombre de Uperizacion.

c) Se realiza mediante la inyeccion de vapor de agua y posteriormente el agua afiadida se desecha
por concentracion.

d) La leche se envasa antes del tratamiento térmico.
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39.- Segun el Reglamento (CE) 853/2004, por el que se establecen normas especificas de
higiene de los alimentos de origen animal, la pasteurizacion de la leche para cualquier uso en
la industria alimentaria, se lleva a cabo mediante un tratamiento que incluye:

a) 62 ° C durante 45 minutos.

b) 63 © C durante 30 minutos.

c) 72 ° C durante 15 segundos.

d) Las respuestas b y ¢ son correctas.

40.- La base de datos Letra Q obliga a:

a) Utilizar la letra en los envases comerciales de leche, para que sea reconocido por los
consumidores.

b) Realizar un registro de las entregas de leche, fecha, cantidad entregada y operador de recogida,
asegurando la trazabilidad.

¢) Guardar los registros durante un plazo de 1 afio.

d) Todas las respuestas son correctas.

41.- Segun el R. (CE) 853/2004, por el que se establecen normas especificas de higiene de los
alimentos de origen animal, como norma general a la llegada al establecimiento de destino
desde la explotacion productora de leche, la T2 de la leche no debera superar:

a) Los 10°C.

b) Los 8° C.

c)Los6°C.

d)Los4°C.

42.- Respecto a la leche cruda de oveja destinada a la fabricacion de queso a la que no se le
aplica ningun tratamiento térmico, ¢Cual es el n® maximo de gérmenes/ ml. a 30 ° C que debe
contener como media geométrica observada durante un periodo de dos meses, segun el R.
(CE) 853/2004 por el que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de
origen animal:

a) Menor o igual a 400.000.

b) Menor o igual a 1.500.000.

¢) Menor o igual a 100.000.

d) Menor o igual a 500.000.

43.- Segln Resolucién de 24 de mayo de 2019 de la Secretaria General de Pesca por la que se
publica el listado de denominaciones comerciales de especies pesqueras y de acuicultura
admitidas en Espafia, “Pagellus bogaraveo” es el nombre cientifico de:

a) El boqueron.

b) La lubina.

c) El besugo.

d) El rodaballo.

44.- Segun el R. (CE) 853/2004, la etiqueta fijada a los embalajes de moluscos bivalvos vivos
gue no sean envases unitarios de venta al consumidor final deberd ser conservada por el
comercio minorista durante al menos:

a) Los 30 dias siguientes al fraccionamiento del contenido de dichos envases.

b) Los 60 dias siguientes al fraccionamiento del contenido de dichos envases.

¢) Los 90 dias siguientes al fraccionamiento del contenido de dichos envases.

d) Los 120 dias siguientes al fraccionamiento del contenido de dichos envases.
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45.- Segun el Reglamento (UE) 2019/627 de 15 de marzo, los requisitos especificos para la
clasificacion de las zonas de produccién y de reinstalacién de moluscos bivalvos vivos son:

a) En las zonas de clase B, pueden recolectarse moluscos bivalvos vivos para el consumo humano
directo.

b) En las zonas de clase C, pueden recolectarse moluscos bivalvos vivos que Unicamente podran
comercializarse para el consumo humano tras su tratamiento en un centro de depuracion.

c) En el 80% de las muestras de moluscos bivalvos vivos procedentes de zonas de clase A no se
sobrepasara el limite de 230 E.coli por 100 gr. de carne y liquido intravalvar.

d) Todas las respuestas son correctas.

46.- Segun la division por zonas FAO, la zona de pesca del Pacifico Sureste se corresponde
con la zona:

a) FAO 87

b) FAO 37

c) FAO 27

d) FAO 21

47.- Segun el R.D. 1420/2006, sobre prevencién de la parasitosis por anisakis en productos de
la pesca, ¢A qué tratamiento de congelacion minimo deben someterse los productos de la
pesca para consumir en crudo, a fin de prevenir la parasitosis por anisakis?

a) -20 °C durante 24 horas.

b) -18 °C durante 24 horas.

c) -18 °C durante 48 horas.

d) -20 °C durante 48 horas.

48.- De acuerdo al R. (CE) 589/2008, sobre normas de comercializacién huevos y al R. (CE)
853/2004, la fecha de venta recomendada en la que finaliza el plazo maximo de entrega de los
huevos al consumidor final es:

a) 28 dias a partir de la fecha de puesta.

b) 9 dias a partir de la fecha de puesta.

¢) 21 dias a partir de la fecha de puesta.

d) Todas las respuestas anteriores son falsas.

49.- Segun el R.D. 618/1998, por el que se aprueba la RTS para la elaboracion, circulacion y
comercio de helados y mezclas envasadas para congelar, ¢cudl de las siguientes afirmaciones
se corresponde con la definicion de helados NO pasteurizados?

a) Contienen como minimo un 8% de materia grasa exclusivamente de origen lacteo.

b) Son aquéllos productos cuyo pH es inferior o igual a 5'5.

¢) Contienen como minimo un 2°5% de proteinas exclusivamente de origen lacteo.

d) Todas las respuestas son incorrectas.

50.- Segun el Decreto 97/2010, por el que se establecen las caracteristicas nutricionales de los
menus y el fomento de habitos alimentarios saludables en los Centros Docentes no
Universitarios:

a) Los menus y dietas seran supervisados por profesionales con formacion universitaria suficiente y
acreditada en nutricion y dietética.

b) El menu de la comida del mediodia sera saludable, equilibrado y adaptado a las necesidades
nutricionales independientemente de la edad de los alumnos.

c) Sera obligatorio facilitar a los padres de los alumnos los menus ideales complementarios para la
dieta del fin de semana.

d) Todas las respuestas son correctas.
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51.- Segun el Reglamento (CE) 853/2004, para la fabricacién de ovoproductos se garantizara
que se cumplan los siguientes requisitos:

a) Se podran utilizar huevos sucios.

b) Se podran utilizar huevos resquebrajados.

¢) La cantidad de residuos de cascara, de membranas de huevos y otras posibles particulas en el
ovoproducto transformado puede ser superior a 1000 mg/ Kg de ovoproducto.

d) La concentracién de acido 30OH-Butirico puede ser superior a 100 mg /Kg de materia seca de
ovoproducto no modificado.

52.- ¢(Cuadl de los siguientes parametros de calidad de la miel recogidos en el R.D. 1049/2003
por el que se aprueba la Norma de calidad relativa a la miel, tiene concentraciones mas
elevadas para mieles procedentes de regiones de clima tropical?

a) Contenido de acidos libres.

b) Humedad.

¢) Contenido de HMF-.

d) Conductividad eléctrica.

53.- Referente a las normas de calidad de las conservas vegetales, sefiale la respuesta
INCORRECTA:

a) En las conservas de frutas el pH no debe ser superior a 4,5.

b) El almibar denso es superior a 20° BRIX.

c) La esterilidad comercial asegura la ausencia total de cualquier tipo de bacterias.

d) En las conservas que no llevan tratamiento en autoclave, el pH no debe superar los 4,5.

54.- Segun el R. D. 30/2009, de 16 de enero, por el que se establecen las condiciones sanitarias
para la comercializacién de setas para uso alimentario, el operador de empresa alimentaria
solo podra comercializar setas silvestres frescas que cumplan los siguientes requisitos:

a) Se presenten al consumidor perfectamente lavadas.

b) Se presenten al consumidor enteras, excepto restos de micelios.

¢) Se podran presentar al consumidor varias mezclas de especies.

d) Todas las respuestas son correctas.

55.- Segun lo establecido en el R. (UE) 29/2012, sobre las normas de comercializacion del
aceite de oliva, ¢En cual de los siguientes productos debe figurar en su etiquetado una
indicacion del origen?

a) Aceite de oliva.

b) Aceite de oliva virgen y aceite de oliva virgen “Extra”.

c) Solamente en aceite de oliva virgen “Extra”.

d) Aceite de orujo de oliva.

56.- Segun lo establecido en el Real Decreto 308/2019, de 26 de abril, por el que se aprueba la
norma de calidad para el pan, los panes elaborados mediante la incorporacién de masa madre
podrén indicar la mencién de “elaborado con masa madre” cuando:

a) Se incorpore masa madre en una proporcion inferior al 5% del peso total de la harina de la masa
final.

b) Se incorpore masa madre en una proporcion inferior al 3% del peso total de la harina de la masa
final.

¢) Se incorpore masa madre en una proporcién igual o superior al 5% del peso total de la harina de la
masa y sin la adicion de aditivos.

d) Cuando no se adicionen aditivos.
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57.- Segun el Reglamento (CE) n° 1333/2008, de 16 de diciembre, sobre aditivos alimentarios,
“las sustancias que aumentan el volumen de un producto alimenticio sin contribuir
significativamente a su valor energético disponible” se denominan:

a) Emulgentes.

b) Espesantes.

c) Gelificantes.

d) Agentes de carga.

58.-Segun el R. (CE) N° 1333/2008, sobre aditivos alimentarios, ¢La presencia de cual de los
siguientes aditivos debe ir acompafada en el etiquetado de la informacion adicional “puede
tener efectos negativos sobre la actividad y la atencion de los nifios”?

a) E-270 (Acido lactico).

b) E-124 (Rojo cochinilla A).

¢) E -127 (Eritrosina).

d) E- 162 (Rojo de remolacha).

59.- Segln el Real Decreto 2242/1984, de 26 de septiembre, por el que se aprueba la
Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la elaboracion, circulacién y comercio de condimentos
y especias, no se permiten los sucedaneos de:

a) Canela.

b) Pimienta negra.

¢) Pimienta blanca.

d) Pimenton.

60.- Segun el Reglamento (UE) 1169/2011, sobre la informacién alimentaria facilitada al
consumidor final, ¢En cual de los siguientes alimentos se requiere indicar la fecha de duracién
minima?:

a) Vinagre.

b) Brotes de leguminosas y semillas germinadas.

¢) Los productos de panaderia o reposteria que se consumen normalmente en el plazo de 24 horas
después de su fabricacion.

d) Las bebidas con una graduacién de un 10% o mas en volumen de alcohol.

61.- Segun el R. (UE) 10/2011, sobre materiales y objetos plasticos destinados a entrar en
contacto con alimentos, ¢Cuales de estas informaciones NO aparece en la Declaracion de
conformidad de los materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto con los
alimentos?:

a) ldentidad de los materiales, los objetos, los productos de fases intermedias de su fabricacién o las
sustancias destinadas a la fabricacion de dichos materiales y objetos.

b) Lote del material.

¢) Tipo o tipos de alimentos con los que se prevé que entrara en contacto.

d) Duracién y temperatura del tratamiento y el almacenamiento en contacto con el alimento.

62.- De acuerdo con el Reglamento 1881/2006, de 19 de diciembre, por el que se fija el
contenido méaximo de determinados contaminantes en los productos alimenticios, el control de
Ocratoxina A NO se efectuaréa en:

a) Vino.

b) Alimentos infantiles.

c) Leche.

d) Pimenton.
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63.- El Reglamento (CE) 2017/2158, de 20 de noviembre, por el que se establecen medidas de
mitigacion y niveles de referencia para reducir la presencia de acrilamida en alimentos. ¢En
cual de los productos alimenticios que se citan NO se aplica este Reglamento?:

a) Té.

b) Café instantaneo soluble.

c) Patatas fritas.

d) Pan de molde.

64.- Segun el Real Decreto 993/2014, por el que se establece el procedimiento y los requisitos
de la certificacion veterinaria oficial para la exportacion, el Funcionario de los Servicios
Veterinarios Oficiales de las Comunidades Auténomas se considera:

a) Expedidor del Certificado Veterinario de exportacion.

b) Tiene la condicién de Agente Certificador.

¢) No tiene competencias para realizar atestaciones sanitarias.

d) Organismo Independiente de Control.

65.- Segun la Ley 28/2005, de 26 de diciembre y modificaciones, de medidas sanitarias frente al
tabaquismo y reguladora de la venta, el suministro, el consumo y la publicidad de los
productos del tabaco; en el ambito de la hosteleria, se entiende por espacio al aire libre todo
espacio no cubierto o todo espacio que estando cubierto esté rodeado lateralmente:

a) por un méximo de dos paredes, muros o paramentos.

b) se entiende por espacio al aire libre todo espacio cubierto.

¢) en hosteleria no hay espacios al aire libre.

d) por tres paredes y muros.

66.- En el caso de un brote de enfermedad de transmisiéon alimentaria en la que uno de los
coprocultivos resulta positivo a Norovirus y segun el anexo 7 de la “Guia de procedimiento
para la inspeccién ante un brote de enfermedad transmitida por alimentos” del Servicio de
Seguridad Alimentariay Zoonosis de la CARM, el manipulador:

a) Debera ser apartado de la manipulacion de alimentos durante todo el tiempo en que excrete
microorganismos, normalmente 12 horas.

b) No debera ser apartado de la manipulaciéon de alimentos solo debera incrementar los habitos de
manipulacion.

c) Debera ser apartado de la manipulacién de alimentos hasta obtener un coprocultivo negativo a
norovirus mediante las técnicas RT-PCR. Siendo esta muestra tomada con al menos una semana de
diferencia con respecto a la fecha de recogida de la muestra anterior.

d) Todas las respuestas anteriores son falsas.

67.- Segun el R.D. 1940/2004, de 27 de septiembre, sobre la vigilancia de las zoonosis y los
agentes zoonéticos, una de las enfermedades pertenecientes al Anexo | de esta norma, debe
ser objeto de vigilancia cuando la situacion epidemioldgica asi lo requiera:

a) Salmonelosis.

b) Psitacosis.

¢) Campylobacteriosis.

d) Brucelosis.
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68.- La Fiebre Q es una zoonosis causada por la bacteria Coxiella burnetii, de la que son
portadores distintas especies animales y que puede transmitirse a los humanos por las
siguientes vias:

a) Al consumir alimentos de origen animal sin suficiente tratamiento térmico.

b) Por inhalacién de polvo que contenga la bacteria.

¢) Por contacto directo con animales enfermos o portadores.

d) Todas las respuestas anteriores con correctas.

69.- Respecto a la introduccion de ovinos en una explotacién segun anexo VI, cap. B del
Reglamento 999/2001 y modificado por el R. 2016/1396, solo se podran introducir en una
explotacién los ovinos que presenten las siguientes caracteristicas genéticas:

a) Ovejas que presentan el alelo VRQ.

b) Machos del genotipo ARR/ARR.

¢) Machos que no presentan el alelo ARR.

d) Machos que presenten el alelo ARR y el alelo VRQ.

70.- Segun la Decision de la Comision 2016/1100/CE, a partir del 01/07/2016 y respecto a la
nueva lista de MER en vacunos sacrificados en Espafia y procedentes de animales nacidos en
Espafia o procedentes de EEMM o terceros paises calificados de riesgo insignificante, ¢ Cudl
de estos materiales se clasifica como MER?

a) Medula espinal de los vacunos sacrificados mayores de 12 meses.

b) Columna vertebral de los animales vacunos sacrificados mayores de 30 meses.

c) Ciego de los vacunos sacrificados de cualquier edad.

d) Amigdalas de los vacunos sacrificados mayores de 12 meses.

71.- Segun el R. 999/2001 y sus modificaciones (R. 1396/2016) y por el que se establecen las
disposiciones para la prevencidn, el control y la erradicacion de EET’S, las explotaciones de
ovino y caprino deben reunir estas condiciones para obtener el reconocimiento de riesgo
insignificante de tembladera clasica:

a) Que no se haya confirmado ningun caso de tembladera clasica durante un minimo de 3 afios.

b) Que se lleven registros de entradas y salidas de los ovinos y caprinos de la explotacion durante un
minimo de 3 afios.

¢) Que no se haya confirmado ningln caso de tembladera clasica durante un minimo de 7 afios.

d) ay b son correctas.

72.- Segun la Orden de 7 de julio de 2017, conjunta de las Consejerias de Agua, Agricultura,
Ganaderia y Pesca y de Salud, para el control y erradicacidon de la rabia en los animales y la
prevencién de riesgos para la salud publica, prorrogadael 10 de julio de 2019:

a) La vacunacion antirrabica sera obligatoria en perros y hurones a partir de los seis meses de edad.
b) La vacunacion antirrabica sera obligatoria en gatos a partir de los cinco meses de edad.

¢) La vacunacion de rabia en perros, gatos y hurones sera obligatoria y cada dos afios.

d) Todas las respuestas son correctas.

73.- La Ley 8/2003 de Sanidad Animal establece en su articulo 5 la “Obligacion de
Comunicacion”. En los supuestos en que no se prevea un plazo especifico en las normas
aplicables, éste sera de:

a) 24 horas como maximo para las EDO.

b) 48 horas como méximo para las EDO.

¢) 12 horas como maximo para las EDO.

d) Ninguna de las anteriores opciones es correcta.
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74.- Segun lo establecido en el Real Decreto 306/2020, de 11 de febrero, por el que se
establecen normas basicas de ordenacién de las granjas porcinas intensivas, y se modifica la
normativa basica de ordenacién de las explotaciones de ganado porcino extensivo, las
explotaciones para autoconsumo tendran una produccién maxima por afio de:

a) 2 cerdos de cebo.

b) 3 cerdos de cebo.

¢) 4 cerdos de cebo.

d) 5 cerdos de cebo.

75.- Segun el D. 1/2014, por el que se establece la ordenacién sanitaria y zootécnica de las
explotaciones avicolas de la CARM, la distancia minima que debe guardar una nueva granja de
produccion de huevos con capacidad mayor a 100 aves respecto a otras ya existentes para su
autorizacion e inscripcion en el Registro de exp. avicolas deberé ser de:

a) 500 metros.

b) 1.000 metros.

c) 1.500 metros.

d) No se establece una distancia minima.

76.- El Anexo | del R.D. 728/2007, se establecen las especies y grupos de especies de animales
de producciéon que deben figurar en Registro General de Identificacion Individual de animales.
Sefiale la respuesta INCORRECTA con respecto a este Anexo:

a) Caprino.

b) Porcino.

¢) Bovinos: incluyendo vacunos, bufalos y bisontes.

d) Ovino.

77.- Segun el decreto 57/2015, de 24 de abril, ¢Cudl es el nUmero minimo de explotaciones
ganaderas de la misma especie que debe ostentar un titular para poder disponer de un
veterinario habilitado?

a)5

b) 10

c) 12

d) 15

78.-Segln la Orden de 14 de junio de 2016, de la Consejeria de Agua, Agricultura y Medio
Ambiente, ¢qué programas de erradicacion o vigilancia de enfermedades deben ejecutar las
Agrupaciones de Defensa Sanitaria de Aves?

a) Psitacosis y Fiebre Q.

b) Influenza Aviar.

c) Salmonelosis aviares.

d) by c son correctas.

79.- Segun R. (CE) 178/2002, ¢ A través de qué sistema de la Unidon Europea es comunicada una
Alerta Sanitaria Veterinaria por contaminacién de maiz con micotoxinas procedente de
Rumaniay distribuido en una explotacién ganadera de nuestro pais?.

a) TRACES.

b) RASFF.

c) EFSA.

d) SITRAN.
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80.- ¢Qué pauta de vacunacion establece el R.D. 360/2009 frente a la enfermedad
de Aujeszky en el caso de los reproductores?

a) Una vacuna al afio.

b) Dos vacunas al afio.

c¢) Tres vacunas al afio.

d) Cuatro vacunas al afo.

81.- ,Cuando NO se considera una manada de pollos de engorde positiva a Salmonella, segun
el Programa Nacional de Control de Salmonella?

a) Cuando se detecte la presencia de Salmonella virchow.

b) Cuando se detecte la presencia de Salmonella typhimurium.

¢) Cuando se detecte la presencia de antimicrobianos o inhibidores del crecimiento bacteriano.

d) Cuando se detecte la presencia de Salmonella enteritidis.

82. Actualmente el estatus sanitario del ganado Ovino/Caprino y Bovino en la Regién de
Murcia es:

a) Oficialmente indemne de brucelosis ovina y caprina, oficialmente indemne de brucelosis bovina y
Oficialmente indemne tuberculosis bovina.

b) Oficialmente indemne de brucelosis ovina y caprina, oficialmente indemne de brucelosis bovina y
libre de leucosis bovina.

¢) Indemne de brucelosis ovina y caprina, oficialmente indemne de brucelosis bovina y libre de
Lengua azul.

d) Todas las respuestas son correctas.

83.- Segun Orden 30 marzo de 1995 de tuberculosis caprina, ¢Cual de las siguientes
afirmaciones es correcta? :

a) Se considera una explotacién T3 cuando han resultado 2 pruebas favorables de tuberculina en un
intervalo superior a 6 meses.

b) Se procedera al vacio sanitario cuando resulten mas del 65% de los efectivos de la explotaciéon
positivos a las pruebas de tuberculina.

c) Se someteran a la prueba de la tuberculina a todos los animales mayores de 42 dias.

d) ay c son correctas.

84.-Segun el R.D. 1082/2009, de 3 julio, por el que se establecen los requisitos de sanidad
animal para el movimiento de animales explotaciones cinegéticas...asi como de animales de
fauna silvestre. ¢Qué enfermedades deben controlarse o vigilarse previas al movimiento de
cabras montesas?:

a) Brucelosis y tuberculosis.

b) Lengua azul.

¢) Enfermedad hemorréagica del ciervo.

d) ay b correctas.

85.-Segun el Protocolo Nacional de Tuberculosis Bovina 2020, ¢Culales son las pruebas
diagnosticas oficiales para la tuberculosis bovina?:

a) Enzimoinmunoandlisis de adsorcion (ELISA).

b) Intradermotuberculinizacién y Gamma Interferén.

¢) Fijacion de complemento.

d) ay b son correctas.
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86.- ¢Cuadl es el Unico organismo nacional de acreditacion en Espafia, dotado de potestad
publica para otorgar acreditaciones, de acuerdo con lo establecido en el R. (CE) 765/2008 del
Parlamento Europeo y el Consejo, de 9 de julio de 2008?:

a) AENOR. Asociacion Espafiola de Normalizacién y Certificacion.

b) ENAC. Entidad Nacional de Acreditacion.

c) ISBN. International Standard Book Number.

d) IFS/BRC. International Food Standard/British Retail Consortium.

87.- Segun el Reglamento 183/2005, por el que se fijan requisitos en materia de higiene de los
piensos, ¢Cual NO es un requisito aplicable en las empresas de piensos?:

a) Calibrar regularmente las balanzas y dispositivos de medicién utilizados en la fabricacién de
piensos.

b) Realizar pruebas de homogeneidad, para demostrar la eficacia de los mezcladores.

¢) Realizar pruebas del diametro del granulo si se emplea granuladora en el proceso de fabricacion.
d) Realizar pruebas de contaminacién cruzada, en el transcurso de la fabricacién, para evitarla o
reducirla al minimo.

88.-EI Real Decreto 109/1995, de 27 de enero, sobre medicamentos veterinarios y sus
modificaciones, establece la obligacién de realizar prescripcién veterinaria para el suministro
de medicamentos, excepto para:

a) Formula magistral.

b) Preparado Oficinal.

¢) Autovacuna.

d) Premezcla medicamentosa.

89.- Segun el R. (CE) 1/2005 del Consejo, de 22 de diciembre de 2004, relativo a la proteccién
de los animales durante el transporte y las operaciones conexas en mataderos, NO se
consideran aptos para el transporte los animales destinados al sacrificio si presentan:

a) Prolapsos.

b) Hernias umbilicales.

¢) Heridas cicatrizadas.

d) Gestacion de mas del 80% del tiempo previsto.

90.- Segun el Reglamento (CE) 1099/2009, relativo a la proteccién de los animales en el
momento de la matanza, en relacion a la figura del “Encargado de Bienestar animal” (EBA)
sefiale la respuesta correcta:

a) Los explotadores de empresa nombraran a un EBA en todos los mataderos, con independencia de
su volumen de sacrificio anual.

b) El EBA actuara de forma independiente al operador econdémico, sin necesidad de informarle de las
incidencias.

c) Los explotadores de empresa nombraran a un EBA para que les asista en el cometido de
garantizar el cumplimiento de las normas establecidas en el presente reglamento.

d) El EBA llevard un registro de las actuaciones realizadas que se conservara cinco afios como
minimo.
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91.- El articulo 10 de la Ley 6/2017 de proteccién de los animales de compafiia en la CCAA de
la Region de Murcia, regula el acceso de los animales de compafiia a los espacios publicos,
¢En cudl de estos espacios esta prohibido, en cualquier caso, el acceso de estos animales?

a) Museos.

b) Salas de exposiciones.

¢) Espectéculos publicos de masas, incluidos los deportivos.

d) Cines.

92.- El articulo 34 de la Ley 6/2017, establece la distribucién competencial. Segun este articulo,
corresponde a la Consejeria competente en materia de Salud Publica:

a) Planificacién, control, vigilancia e inspeccidn en materia de zoonosis.

b) Identificacion y registro Regional de los animales de compafiia.

¢) Seguimiento de la documentacion sanitaria.

d) Gestién de los registros de los Nucleos Zooldgicos.

93.- La Tarjeta de Movimiento Equina (TME) acompafia el movimiento de caballos fuera de su
explotacién en sustitucion del pasaporte y del Certificado Sanitario Oficial de Movimiento,
¢ Qué tipo movimiento dentro del territorio nacional NO se puede amparar Unicamente con la
TME?.

a) A matadero.

b) Para participar en la Semana Santa de Lorca y vuelta a origen.

c) Para realizar el Camino de Santiago durante 3 semanas.

d) Para participar en un concurso morfoldgico durante el fin de semana.

94.- Segun el D. 129/2010, por el que se aprueban las reglamentaciones especificas de los
Libros Genealdgicos de las razas autéctonas espafiolas en peligro de extincion, el prototipo de
la raza porcina “Chato Murciano”, responde a una de las siguientes caracteristicas:

a) Cara: Perfil tendente a la rectitud.

b) Hocico: Grande, fuerte y grueso, con orificios nasales bien visibles.

c¢) Orejas: Grandes y caidas.

d) Pecho: Estrecho.

95.- Conforme al R. 1308/2013, articulo 17, “Organizacién comin de mercados de los
productos agrarios. Medidas de intervencion”, ¢ Cual de estos productos, siempre y cuando no
tengan que aplicarse medidas excepcionales, NO puede optar a recibir la ayuda al
almacenamiento privado?

a) carne de porcino.

b) carne de caprino.

c) carne de ave.

d) carne de bovino.

96.- Respecto a producciones ganaderas, segun EUROSTAT, Oficina Estadistica de la Unién
Europea, sefiale de mayor a menor el orden en produccidon de carne de porcino en la Unién
Europea

a) 1° Alemania, 2° Espafia, 3° Francia.

b) 1° Alemania, 2° Francia, 3° Espafa.

c) 1° Espafia, 2° Alemania, 3° Francia.

d) 1° Espafia, 2° Francia, 3° Alemania.
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97.-Segun el modelo de clasificacién de canales de cerdo a que hace referencia el R.
(UE) N° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo ¢Qué porcentaje magro ha de tener
una canal para ser clasificada como “clase E”?

a) De 55 a 60.

b) Mas de 65.

c) Menos de 40.

d) Todas las opciones son incorrectas.

98.- En relacion al sector pesquero en laregion de Murcia es INCORRECTO que:

a) Existen cuatro Cofradias de Pescadores: Aguilas, Mazarrén, Cartagena y San Pedro del Pinatar.

b) La flota mayoritaria en la Region es la dedicada al cerco.

c) Existen cinco Lonjas de Primera Venta: Aguilas, Mazarron, Cartagena, Lo Pagan y San Pedro del
Pinatar.

d) Todas son incorrectas.

99.- Respecto ala produccion acuicola en la Regién de Murcia es INCORRECTO que:

a) Las explotaciones acuicolas marinas estan todas ubicadas en poligonos acuicolas.

b) Existen explotaciones de engorde y de hatchery/nursery.

c) Las explotaciones acuicolas llevaran Registros de Alimentacién, Medicamentos veterinarios,
Formacion personal y Limpieza y desinfeccion.

d) Se engorda Atun rojo, Dorada y Lubina.

100.- Segun la Orden AAA/2794/2012, por la que se regula la pesca con artes fijos y artes
menores en aguas exteriores del Mediterraneo, se considera arte de parada:

a) Palangrillo.

b) Trasmallo.

¢) Moruna.

d) Red de enmalle.

SUPUESTO PRACTICO 1 .- SALUD PUBLICA .-

Usted es un veterinario/a oficial adscrito/a al Servicio de Seguridad alimentaria y zoonosis de
la Consejeria de salud de Murcia que desarrolla su jornada laboral en un complejo carnico que
consta de las siguientes dependencias:

- Matadero de ungulados con tres lineas de sacrificio (bovino, porcino y ovino-caprino) y
autorizado para el sacrificio de animales procedentes de campafias de saneamiento para
“TUBERCULOSIS BOVINA Y CAPRINA” y “CONTROL DE EET’S en PEQUENOS RUMIANTES”.

- Sala de despiece anexa a matadero.

- Industria carnica.

- Almacenes frigorificos.

101.- Con respecto a la infraestructura de los establos presentes en el matadero, ¢Cual de los
siguientes requisitos en cuanto a disefio, construccién y equipamiento, puede exigir el S.V.O.
al operador econdmico del matadero, de acuerdo con el R. (CE) 1099/2009, relativo a la
proteccién de los animales en el momento de la matanza?:

a) Que todos los animales estabulados dispongan de alimento ad libitum.

b) Para cada corral se debe indicar el N° maximo de animales que pueden alojarse en él.

¢) Que todos los animales estabulados estén siempre a cubierto.

d) Que todos los corrales tengan necesariamente iluminacion fija.
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102.- Durante el inicio de su jornada, le comunican la llegada de una partida de animales de la
especie ovina. Supervisada la descarga de los mismos, se comprueba que el vehiculo carece
de Autorizacion para el transporte de animales vivos. ¢Cual seria el procedimiento a seguir
teniendo en cuenta que la documentacién sanitaria de los animales es correcta?:

a) No se sacrifican los animales hasta que el vehiculo consiga la autorizacion de las autoridades
competentes de Sanidad Animal.

b) Se sacrifican los animales pero las canales quedan inmovilizadas en las dependencias del
matadero.

¢) Levantamiento de acta describiendo la irregularidad y remision de la misma a las autoridades
competentes de Sanidad Animal.

d) Devolver los animales a origen en otro medio de transporte que esté autorizado.

103.- Durante el transcurso de la jornada llega un animal vacuno con signos de fractura en
extremidad posterior derecha compatible con una lesion durante el transporte, ¢Qué
actuaciones se llevaran a cabo?:

a) Aturdido “in situ” de manera urgente, transporte mecanico a la zona de sacrificio y proceder segun
la inspeccién “post-morten”.

b) Sacrificio “in situ” y decomiso de la canal.

c¢) Devolucion a origen en el medio de transporte que ha procedido al traslado de este animal.

d) Sacrificio al terminar la jornada, utilizando el procedimiento normalizado que haya establecido el
O.E. del matadero.

104.- Revisada la documentacion de entrada de los animales que se van a sacrificar en esta
jornada, indique qué datos NO son obligatorios que aparezcan en la I.C.A. (Informacion de la
cadena Alimentaria).

a) Los datos administrativos de la explotacion.

b) Los datos del envio.

¢) Informacién sobre los animales enviados.

d) La firma del veterinario responsable de la explotacion.

105.- El veterinario oficial al realizar la inspeccién ante-mortem en uno de los corrales, observa
la presencia de varios animales con alto grado de suciedad ¢Qué medidas de control se deben
adoptar?

a) Permitir que se sacrifiquen al final de la linea de sacrificio para no contaminar la cadena.

b) Aplazar su sacrificio hasta que los animales muestren un alto grado de limpieza.

¢) Remitirlos a la granja de origen, ya que es responsabilidad del ganadero el que lleguen limpios y el
operador del matadero tiene la obligacion de no admitirlos.

d) Lavado minucioso de la canal.

106.- Supervisados varios de los certificados de Limpieza y Desinfeccién de los vehiculos de
transporte de animales vivos, ¢Cual de los datos NO tiene por qué estar incluido en los
mismos, segun R.D. 638/20197?.

a) Numero de certificado o talon.

b) Periodo de validez del certificado.

¢) Biocida de uso ganadero utilizado.

d) Fecha y hora de finalizacién de las tareas de L+D.
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107.- ElI S.V.O. es avisado por el encargado de bienestar animal del matadero, informandole
que hay dos porcinos de cebo en corrales que rehiisan moverse y no pueden ser conducidos
hacia la zona de aturdimiento. En relacion al uso de dispositivos de descarga eléctrica, segun
el R. (CE) 1099/2009, la actuacion a llevar a cabo es:

a) Solamente se pueden utilizar en bovinos y equinos adultos cuando dispongan de espacio por
delante.

b) Se puede utilizar en cualquier animal siempre que no dure la descarga mas de un segundo.

¢) Si el animal no reacciona, podran aplicarse descargas de manera repetida.

d) Sdlo se permite su uso en porcinos y bovinos adultos durante 1 segundo como maximo.

108.- Se realiza una supervisién del aturdimiento en la linea de sacrificio de ovino/caprino,
¢ Qué corriente minima para el aturdimiento por electrocucidon de cabeza-tronco utilizado en el
matadero se debe aplicar para estas especies?

a) 0,5 Amperios

b) 0,75 Amperios.

c) 1 Amperio.

d) 1,30 Amperios.

109.- Durante la inspeccién post-morten de una partida de ganado porcino, se observan varias
lesiones macroscoépicas, ¢ Cual de ellas daréa lugar al decomiso total de la canal?

a) Pleuroneumonia fibrinosa con afectacién de los ganglios pulmonares.

b) Absceso purulento en la columna vertebral.

c) Melanosis en aparato digestivo.

d) Granulomas caseosos en ganglio bronquial y pulmén derechos.

110.- Durante la jornada, el SVO realiza una verificacién del procedimiento para el control
oficial de la presencia de triquinas en carnes segun R. 1375/2015. Indique la opcidn correcta:

a) El proceso de digestiéon no se puede alargar mas de 50 minutos.

b) En el caso de las muestras de cerdas reproductoras, se tomara para analizar una muestra de un
peso minimo de 5 gramos de musculo estriado.

¢) Se considera satisfactorio el proceso de digestion si no permanece mas del 5 % del peso de la
muestra inicial en el tamiz.

d) Se afiadir4 20 + 0,5 ml de &cido clorhidrico a un vaso de precipitados de 3 litros que contenga 2
litros de agua del grifo caliente.

111.- ElI SVO se halla realizando la inspeccién post-mortem sistematica de una partida de
bovinos de 10 meses de edad y tiene indicios de riesgo para la salud humana ¢Qué
procedimientos de inspeccidn post-mortem ejecutara de acuerdo con el R. (UE) 2019/6277

a) Incision de la lengua y de las fauces.

b) Incision del bazo.

¢) Incisién de los ganglios linfaticos gastricos y mesentéricos.

d) Incision de los ganglios linfaticos hepéticos y pancreaticos.

112.- El veterinario oficial advierte durante la inspeccién post-mortem, un bovino con carnes
febriles y decide proceder a la toma de una muestra oficial para la investigacion de residuos
¢ Qué sustancias seria coherente investigar y en qué tejido de eleccién segun lo indicado en el
PNIR (R.D. 1749/1998)?

a) Sulfonamidas, masculo.

b) Cloranfenicol, higado.

¢) Glucocorticoides, grasa.

d) Beta-agonistas, orina.
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113.- Dentro del Programa de Seguimiento mediante vigilancia Activa de EET’S en pequeiios
rumiantes (Programa Nacional plurianual de EET’S en pequefios rumiantes 2020-22 y R.
999/2001), se establece una toma de muestras oficiales para determinacién de EET’S en una
partida de ganado ovino mayor presente esa jornada en el matadero. Sefiale la Opcidn
Correcta:

a) Los animales a muestrear en esta partida, serén elegidos aleatoriamente entre los destinados a
consumo humano y entre los que sean mayores de 24 meses.

b) La muestra consistira en la extraccién via foramen magnum, del tronco de encéfalo mas una
porcion de cerebelo para la discriminacién de cepas de EET’S.

¢) Si alguna de las muestras resulta positiva, todas las canales muestreadas, incluidas visceras y
pieles, serén objeto de decomiso y destruccién como material de Categoria I.

d) Todas las respuestas anteriores son correctas.

114.- Nos comunican la llegada para la siguiente jornada, de un animal de la especie bovina
que ha resultado positivo a la prueba oficial para diagnéstico de tuberculosis dentro del
programa nacional de erradicacion de tuberculosis bovina. Sefiale la respuesta correcta:

a) El animal se sacrificara al inicio de la jornada con el fin de tomar muestras que seran trasladadas lo
antes posible al laboratorio designado para su analisis. La canal quedara inmovilizada hasta la
obtencién de resultados.

b) El SVO solo tomard muestras en el caso que halle lesiones compatibles con tuberculosis durante la
inspeccién post-morten.

¢) El SVO debera tomar muestras de los ganglios diana indicados para esta enfermedad, estén o no
afectados y se hara constar en el conduce de traslado de este animal.

d) El conduce original de traslado de este animal a matadero, quedara archivado en los registros del
establecimiento junto con los datos del resultado de la inspeccién post-morten.

115.- Una de las partidas de ganado vacuno presentes incluye dos animales cuyo pais de
nacimiento es Francia. Respecto a la categorizacién de los Sandach generados durante el
faenado de estos dos animales y atendiendo a lo sefialado en la Decisién de la Comisién
1100/2016, ¢ Cuales seran eliminados como MER?:

a) Todo el paquete intestinal.

b) La columna vertebral de los animales mayores de 24 meses.

¢) Las amigdalas.

d) El bazo de los animales de cualquier edad.

116.- En la linea de porcino, el SVO debe realizar una toma de muestras mediante el método de
muestreo de esponja abrasiva para verificar la correcta aplicacion del criterio de higiene del
proceso para Salmonella en aplicacion del R. (CE) 2073/2005, ¢Cuantas canales por sesién
seran objeto de muestreo y cudl seré la superficie total de muestreo?

a) 5 canales/200 cm2, antes del enfriado.

b) 5 canales/400 cm2, antes del enfriado.

¢) 10 canales/400 cm2, tras el enfriado.

d) 15 canales/200 cm2, antes del enfriado.

117.- Antes de completar la serie de n=50 muestras para control de Salmonella en canales de
porcino, recibimos resultado de la Gltima sesi6on de muestreo con el resultado de presencia de
Salmonella en n=4 ;CAmo valoramos el resultado?

a) El resultado es satisfactorio ya que aldn no se han tomado las 50 muestras.

b) El resultado es satisfactorio ya que ¢ es menor de 5.

¢) El resultado es dudoso ya que esta entre 3y 5.

d) El resultado es insatisfactorio ya que ¢ es mayor de 3.
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118.- Durante las actuaciones de control oficial en matadero, se realiza una toma de muestras
reglamentaria en un Distribuidor de carne de vacuno envasada al vacio, de acuerdo con el R.D.
1945/1983, por el que se regulan las infracciones y sanciones en materia de defensa del
consumidor y de la produccion agroalimentaria ¢Cual de las siguientes actuaciones es la
correcta?

a) Se le entregara copia del acta y de un ejemplar de la muestra para su custodia.

b) Siempre se realizara una toma de muestras de un solo ejemplar.

c) Se le entregara copia del acta y se retiraran los tres ejemplares.

d) Se le entregara copia del acta y con un muestreo de n=5.

119.- Durante la jornada, nos comunica el O.E. del matadero que es su intencién transportar
medias canales de porcino antes de que alcancen la temperatura de +7°C en su interior.
Atendiendo al R. 853/2004, ¢Qué temperatura minima se ha de alcanzar en el centro de las
piezas carnicas si en el mismo vehiculo se van a transportar estas medias canales junto a
otras que si han alcanzado la temperatura de +7°C?

a)l2°C

b) 15° C

c)18°C

d) ninguna de las respuestas anteriores es correcta.

120.- El veterinario oficial realiza visita de control semanal a una sala de despiece anexa a
matadero que esta autorizada para la fabricacion de carne picada y preparados de carne.
Supervisado el proceso de fabricacion de carne picada, se constata que las materias primas
empleadas NO pueden proceder de:

a) Maseteros.

b) Cortes de musculos enteros.

¢) Musculos esqueléticos, incluidos los tejidos grasos adheridos.

d) Musculos del diafragma con serosa.

121.- En la industria carnica que elabora carne picada y preparados de carne, se toma
semanalmente muestras para la determinacién de salmonella. De acuerdo con el R. (CE)
2073/2005 ¢Durante cuanto tiempo deben obtenerse resultados satisfactorios para reducir la
frecuencia de muestreo a una vez cada dos semanas?

a) Seis semanas consecutivas.

b) Doce semanas consecutivas.

¢) Treinta semanas consecutivas.

d) Veinticinco semanas consecutivas.

122.- Durante la inspeccion a una industria cérnica anexa al matadero, el SVO realiza
comprobacion de los aditivos utilizados en la fabricacion del producto “pincho moruno de
cerdo” que esta clasificado como preparado carnico por la empresa y en su etiquetado figura
la leyenda “debe ser cocinado”. Sefiale cual de los siguientes conservantes puede llevar:

a) E-250 (nitrito sodico).

b) E-251 (nitrato sAdico).

¢) E-250 (nitrito sddico) y E-251 (nitrato sddico).

d) Es un preparado carnico y no puede llevar conservantes.
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123.- La industria carnica anterior, tiene ademdas autorizacion para la actividad de salado y
secado de jamones. Supervisado el marcado de los jamones y paletas elaborados durante esa
semanay seglin R. D. 474/2014, por el que se aprueba la N. C. de los derivados carnicos, en el
marcado de los mismos deber4 constar:

a) Marca e identificacién individual, mediante un sistema que incluya, al menos, el mes y el afio de
entrada en salazon.

b) Marca e identificacion individual, mediante un sistema que incluya, al menos, la semana y el afio
de entrada en salazén.

¢) Marca e identificacion individual, mediante un sistema que incluya, al menos la semana y el mes de
entrada en salazon.

d) Marca e identificacion individual, mediante un sistema que incluya, al menos el mes de entrada en
salazon.

124.- El SVO recibe una notificacion de la Unidad Técnica de RGSEAA para la inscripcién
inicial de una sala de despiece anexa al matadero. Consultada la base de datos de AESAN, se
comprueba que en ese mismo domicilio industrial ya esté inscrita otra sala de despiece de
ungulados cuya razén social es diferente a la del solicitante. ¢Se puede inscribir la empresa
solicitante en ese mismo domicilio industrial?:

a) En un mismo domicilio industrial, se pueden inscribir tantas razones sociales como se soliciten.

b) Se permite, siempre y cuando trabajen en turnos diferentes y acrediten la trazabilidad.

¢) No, Unicamente se pueden inscribir cuando una de las empresas realice solamente la actividad de
distribucion.

d) Todas las respuestas son falsas.

125.- Comunican la llegada de un ternero sacrificado de urgencia en la explotacion,
comprobada la documentacién de acompafiamiento de este animal, ¢Cual de estos
documentos NO es necesario que acomparie al traslado?:

a) Declaracion realizada por el veterinario clinico, en la que consta el resultado favorable de la
inspeccién ante-mortem.

b) Informacion de la cadena alimentaria (ICA).

c) Certificado Sanitario Oficial de Movimiento (CSOM).

d) Talon de desinfeccion del vehiculo de transporte.

SUPUESTO PRACTICO 2.- SANIDAD ANIMAL .-

126.- Se presenta en la OCA de Cartagena-Mar Menor el ganadero propietario de la explotacion
bovina con la orientacidon productiva de cebadero y n® REGA ES300370540125. ¢ Cuales son
los digitos indicados en negrita que nos indican el municipio de ubicacién de la explotacion?:
a) ES300370540125

b) ES300370540125

¢) ES300370540125

d) ES300370540125
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127.- La explotacion estaba calificada como Oficialmente Indemne de Tuberculosis (T3) pero
actualmente la tiene suspendida (TS). ¢En qué circunstancias se ha podido suspender la
calificacion sanitaria?

a) Porque uno o varios animales hayan reaccionado positivamente a la prueba de la tuberculina.

b) Se hayan detectado lesiones compatibles con tuberculosis en un examen post-morten en
matadero.

¢) Porque el rebafio contiene animales cuyo status sanitario debe determinarse.

d) En todos los supuestos anteriores se suspende la calificacién.

128.- ;COmo alcanzaria, otra vez, la calificacion T3 si no se ha confirmado la presencia de
tuberculosis?

a) Cuando todos los bovinos de més de seis semanas hayan dado resultados negativos en, al menos,
dos pruebas intradérmicas de la tuberculina.

b) Con la realizaciéon de una prueba de intradermotuberculinizacién con resultado negativo a los
animales mayores de 6 semanas, al menos 42 dias después de haber apartado del rebafio al animal
0 animales que hubiesen reaccionado a la prueba de la tuberculina.

¢) Con una sola prueba a partir de los 30 dias, si todos los animales proceden de explotaciones
calificadas como Oficialmente Indemne de Tuberculosis.

d) Volveria automaticamente a la calificacién anterior (T3), al no haberse confirmado la presencia del
Micobacterium tuberculosis.

129.- El ganadero manifiesta que tiene vendidos unos animales para ser destinados a sacrificio
en ltalia, segun lo establecido en el R.D. 543/2016, ¢De qué tipo de autorizacion debe disponer
el transportista para poder realizar este tipo de traslado, teniendo en cuenta que el viaje tiene
una duraciéon de 25 horas?

a) De tipo 1.

b) Autorizacion especifica para viajes de hasta 12 horas de duracion.

c) De tipo 2.

d) Autorizacion especifica para viajes de mas de 24 horas de duracion.

130.- La explotacion ha alcanzado nuevamente la calificacion de T3 y en relacion a su salida
para el comercio intracomunitario con destino a matadero, ¢Cudl de las siguientes respuestas
es cierta segln R.D. 1716/20007?

a) La inspeccion clinica hay que realizarla en las 24 horas previas a la salida de la partida.

b) Con la calificacion suspendida también se puede realizar este movimiento a matadero, si se
realizan pruebas de deteccion de tuberculosis previas al movimiento a los bovinos a trasladar.

c) La explotacion tiene que estar calificada como T3 y realizar a los animales objeto de traslado una
prueba para la deteccidn de la tuberculosis en los 30 dias previos a la salida.

d) El certificado sanitario tiene una validez de 7 dias desde la realizacién del examen clinico.

131.- También nos informan de la presencia de un bovino muerto de una edad de 30 meses
identificado con los crotales n°® ES011345678910, por si hubiera que realizar algun tipo de
control sobre el animal. ¢Qué indicaciones le daria en relacién ala EEB?

a) Que no seria necesario recoger una muestra de tronco del encéfalo para control de EEB al tener
menos de 48 meses y haber nacido en Espafa.

b) Que seria necesario recoger una muestra de tronco del encéfalo para control de EEB al tener mas
de 24 meses y haber nacido en Espafia.

¢) Que Espafia estd considerada como Pais de riesgo insignificante de EEB y no es necesario
realizar ningun tipo de muestreo en los animales muertos en explotacion.

d) Que Unicamente se realizan los controles de EEB a los animales que hayan manifestado
sintomatologia que haga sospechar de la presencia de la enfermedad.
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132.- La explotacidon ha sido incluida en el Plan de Controles en materia de Identificacién y
Bienestar Animal. En el control de Identificacién se han detectado animales que no disponen
de identificacion, ¢Cudl de las siguientes actuaciones NO esta contemplada en este control?

a) El interesado tiene un plazo de una semana para probar la identidad de estos animales.

b) Tiene un plazo de 2 dias habiles para probar la identidad de los animales.

¢) Si no se prueba la identidad en el plazo establecido se procedera a destruir sin demora los
animales no identificados.

d) Las inspecciones sobre el terreno se realizaran, en general, sin previo aviso y si es imprescindible,
éste no excedera de las 48 horas.

133.- En el control en materia de Bienestar Animal, y teniendo en cuenta que todos los
animales bovinos presentes tienen edad superior a 10 meses. Sefiale la respuesta correcta:

a) La superficie minima para la cria en grupo de estos animales es de, al menos, 1,8 m2 por animal
para los animales de un peso igual o superior a 220 kg.

b) La iluminacion debe ser siempre natural.

c) El propietario debe disponer, al menos, de un registro de tratamientos médicos y otro de animales
encontrados muertos en cada inspeccion, segun el R.D. 348/2000, relativo a la proteccién de los
animales en las explotaciones ganaderas.

d) Los animales pueden estar en recintos individuales, siempre que tengan acceso visual entre ellos.

134.- La explotacién acaba de instalar un molino para la fabricacién de su propio pienso con
utilizacion de premezclas de aditivos y solicita informacion para proceder a su Registro.
Indique la respuesta correcta:

a) Estos establecimientos de autoconsumo no deben disponer de procedimientos permanentes
basados en los principios de un APPCC (Analisis de Peligros y Puntos de Control Criticos).

b) Estos establecimientos deben estar dados de alta en la aplicacion SILUM (Sistema Informatico de
registro de establecimientos en la alimentacién animal) del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion.

¢) Los molinos de autoconsumo no es necesario que dispongan de muestroteca.

d) El agua utilizada en la fabricacion de pienso debe ser siempre de la red de abastecimiento publico.

135.- En esta explotacion donde se va a distribuir el pienso medicado ¢Cudl de las siguientes
respuestas es INCORRECTA en relacion a la prescripcion del pienso medicado?:

a) El pienso medicado necesita de prescripcidn veterinaria.

b) El veterinario podra autorizar la utilizacion de un medicamento sobrante de una prescripcion
anterior mantenido en su envase original en la misma explotacion.

¢) En la receta no sera necesario indicar el tiempo de espera, si éste es de 0 dias.

d) El veterinario prescriptor debe comunicar a la A.C. de la CCAA de forma electronica las
prescripciones realizadas de pienso medicado en cuya composicion presente antibioticos.

136.- Segun la Orden de 4 de septiembre de 2002 de la Consejeria de Agricultura, Agua y Medio
Ambiente, por la que se modifica la Orden de 10 de marzo de 1989, por la que se crea el
Registro de Explotaciones Bovinas de la Region de Murcia, ¢Qué documentacion NO seria
necesario presentar para inscribir una ampliacion de la explotacidon bovina anterior?:

a) Libro de Registro de Explotaciones Ganaderas.

b) Planos de planta de alzada de cada una de las naves y de distribucion general, realizados por
técnico competente.

¢) Evaluacién zootécnico-sanitaria de la explotacién, realizada por veterinario.

d) Solicitud de inscripcion en el Registro de Explotaciones Bovinas.
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137.- Este mismo propietario tiene una explotaciéon de ganado porcino inscrita con el namero
REGA ES300371640028 y orientacién productiva de CEBADERO con una capacidad de 2.000
plazas de cebo de 20-100 kg, ¢En qué grupo, segun su capacidad productiva, estaria
encuadrada esta explotacion de los establecidos en la legislacién que regula la ordenacién del
sector porcino?

a) Cebo.

b) Produccion ciclo mixto.

c¢) Grupo tercero.

d) Grupo segundo.

138.- Se le indica que la explotacion tiene que cumplir con todos los requisitos en materia de
Bienestar Animal segun R.D. 1135/2002, relativo a las normas minimas para la proteccién de
cerdos, ¢Cual de estos requisitos es el correcto para esta explotacion teniendo en cuenta su
orientacion productiva?:

a) Las caracteristicas del suelo de hormigén empatrrillado para cria de cerdos de produccién en grupo
es de 20 mm maximo para la abertura de la rejilla y 80 mm como minimo de vigueta.

b) La densidad minima que debe haber para la cria de cerdos de produccion de un peso entre 85-
110 kg es de 0,65 m? por animal.

¢) No es obligatorio para esta orientacion productiva acreditar el curso de formacion sobre fisiologia,
etologia, sanidad y bienestar animal.

d) El suelo tiene que ser obligatoriamente de hormigén emparrillado.

139.- ¢ Cudl de estas précticas es posible realizar en una explotacion de ganado porcino segun
R.D. anterior?

a) Reduccion uniforme de la punta de los dientes a partir del 7° dia en lechones con analgesia y
anestesia.

b) Castracién a partir del séptimo dia sin anestesia ni analgesia.

¢) Anillado del hocico en sistemas de cria intensivos.

d) Raboteo parcial realizado de forma no rutinaria.

140.- La Recomendacion (UE) 2016/339, relativo a las medidas para reducir la practica de
raboteo, establece entre los requisitos que deben disponer las explotaciones ganaderas de
una Evaluacidon de riesgos de incidencia de caudofagia realizado en base a una serie de
parametros, ¢cual de estos parametros NO esta recogido por la Recomendacién?

a) Material de enriquecimiento.

b) Dieta.

¢) lluminacion.

d) Temperatura.

141.- Los animales deben disponer de acceso permanente a materiales que permitan el
desarrollo de actividades de investigacion y manipulacion. ¢Cual de los siguientes materiales
indica el R.D. 1135/2002 para el cumplimiento de este requisito?:

a) Carton.

b) Piedra de sal.

¢) Cuerda natural.

d) Heno.
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142.- En la explotacion han introducido lechones procedentes de Alemania de una zona
cercana a Polonia, donde ha habido casos de PPA en jabalies, y manifiesta que ha observado
animales con fiebre y sindrome hemorrégico, ¢Cual de estas actuaciones habra que realizar
ante la sospecha de que pudiera tratarse de Peste Porcina Africana?

a) Sacrificio inmediato de los animales considerados sospechosos de tener la enfermedad.

b) Comprobacidn del registro y marcas de identificacién de los cerdos.

c) Proceder a la limpieza y desinfeccién de las instalaciones donde se encuentren ubicados los
animales.

d) Establecimiento de una zona de proteccion alrededor del foco de 3 km.

143.- Una vez se haya confirmado la enfermedad, ¢cuéal de las siguientes medidas NO se
tomaré en la explotacion?

a) Cumplimentacién de una encuesta epizootioldgica.

b) Establecimiento de una zona de proteccién de 3 km y otra de vigilancia de 10 km alrededor del
foco.

¢) Sacrificio de todos los porcinos de las explotaciones ubicadas en un radio de 3 km a la explotacion
afectada (Zona de proteccion).

d) Limpieza y desinfeccion de las instalaciones tras la eliminacion de los cerdos sacrificados.

144.- ;Qué desinfectante seria el mas apropiado para una correcta desinfeccion de las
instalaciones, segun el Manual Practico de lucha contra la PPA?

a) Glutaraldehido.

b) Acido Clorhidrico.

¢) Formalina.

d) Hipoclorito sédico.

145.- En cuanto a larepoblacion con cerdos en una explotacién positiva, se realizar4 conforme
a lo indicado en el R.D. 546/2003, por el que se establecen disposiciones especificas de lucha
contra la peste porcina africana, y cuando la presencia de PPA no se ha asociado a la
presencia de vectores:

a) La repoblacién se realizara a partir de los 60 dias del sacrificio de todos los cerdos.

b) No podra salir ningan animal de la explotacion repoblada sin que se disponga de los resultados
negativos de las pruebas seroldgicas.

¢) Se realizara un control a los 21 dias de la entrada de los Ultimos animales.

d) Si se realiza una repoblacién total, los cerdos deberan entrar en el plazo de una semana.

146.- Al dia siguiente el inspector veterinario de la OCA tiene una actuacion dentro del
Programa Nacional de Control de determinados serotipos de Salmonela en pollos de carne de
la especie Gallus gallus y de Bienestar Animal. ¢Cémo se identifican las manadas en la toma
de muestras de salmonela?

a) N° REGA de la explotacién.

b) N° REGA de la explotacion + Fecha de entrada de la partida (mmaaaa).

¢) N° REGA de la explotacion + NAVE (Letra mayuscula) + Fecha de entrada de la partida (mmaaaa).
d) N° REGA de la explotacién + NAVE (NUumero nave) + Fecha de entrada de la partida (mmaaaa).
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147.- ¢En qué periodo establece el Programa que debe obtenerse la muestra para control de
Salmonela en los autocontroles de la anterior explotacion?

a) Dentro del periodo de 3 semanas previas al sacrificio.

b) Durante todo el ciclo productivo.

c) Unicamente se tomara una muestra sobre uno de los ciclos productivos al afio.

d) No es necesario control de Salmonela si presenta certificado del programa de control sanitario de
los reproductores de origen de la manada (exentos de los 5 serotipos de salmonela).

148.- ¢ Cuél de los siguientes requisitos NO esta incluido en el Programa Nacional al realizar un
control oficial?

a) Recogida de muestras de heces mediante dos pares de calzas previamente humedecidas con un
diluyente aprobado por el laboratorio nacional de referencia.

b) El control oficial no puede reemplazar a un muestreo realizado a iniciativa del operador
(autocontrol).

¢) Las muestras deben ir acompafiadas al laboratorio con el Anexo de toma de muestras.

d) Cumplimentacidon del Protocolo orientativo de verificacién de medidas de bioseguridad de la granja.

149.- ¢ A qué densidad maxima pueden criar, cumpliendo las condiciones establecidas en el
R.D. 692/2010, sobre normas de proteccién de los pollos destinados a la produccién de carne,
los titulares de explotaciones de broilers?

a) A menos de 33 kg de peso vivo/ mz2,

b) Hasta 45 kg de peso vivo/ mz.

c) Hasta 39 kg de peso vivo/ m2.

d) Hasta 42 kg de peso vivo/ m2,

150.- ¢Qué régimen de iluminacion NO es aplicable segun el Real Decreto 692/20107?

a) El periodo de oscuridad debe tener una duracion minima de 4 horas, todas ellas ininterrumpidas,
con exclusion de los periodos de penumbra.

b) El periodo de oscuridad debe ser de una duracién min. de 6 horas, con un periodo min. de
oscuridad ininterrumpida de 4 horas, con exclusion de los periodos de penumbra.

c¢) El régimen de iluminacién establecido, sera aplicable en el plazo de siete dias a partir del momento
en que se depositen en su alojamiento y hasta tres dias antes de la salida prevista a matadero.

d) Los alojamientos deberan disponer de iluminacion con una intensidad minima de 20 lux durante los
periodos de luz natural.
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